QUALITA"
E CONSERVAZIONE DELLA FRUTTA




Principali fattori che influenzano lI'epoca di
maturazione




Indici di maturazione pratici




Indici teoricl




Colore della buccia




Test dello iodio




Durezza della polpa




Flg. 3.21.

A sinistra: carta colonmetrica per la determinazione de! grada of maturazione delle pere Wilham in base al
cofore delle buccis. A destra. penetremetrs per miswrarg e durezza dells poloa.

Fig. 3.22

Densimetra {4) e rfrattormetro (B usail! per |
determinars il contanuto in 2uccher! riautron i

i SUEDD, Sk LR, enficafortunati@libero.it




Residuo rifrattometrico




Grado rifrattometrico in Brix idoneo per la raccolta di
alcune specie e cv e fruttiferi

Pesche

ciliege duracine

Arance

Albicocche

Susine

Uva da tavola

Actirnidia




Acidita titolabile




indici climatici




QUALITA’




Requisiti visivi ed organolettici




Requisiti nutritivi




Requisiti igienico-sanitari




Requisiti igienico-sanitari




Norme e marchi di qualita




Marchi di qualita




CONSERVAZIONE




Trattamenti post-raccolta:




Conservazione




Atmosfera controllata




